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TZATZIKI Griechischer Joglﬂurt—DiP mit Gurken, Knoblauch und Olivensl 6,90 l Xl r’ w I l

St Ppchen
VORSPEISENTELLER  kalt mit verschiedenen Kastlichkeiten des Hauses 15,90 Restaurant
: Festliche Maronen~5<:”crlesuppe mit geréuchcrtem
DOLMADAKIA Weinblstter mit Hackﬂcisch—l:‘u”ung auf Zitronensauce 8,90 WC’ h n a C I"]te n é) 5 l lVCStC r 2_5/2.6 Rinderpastourma
AUBERGINEN und ZUCCHINI mit Knoblauch—Tzatziki—DiP 8,90 ”’90 <
FETA SAJANAK] gebackcncr Fetakise mit Sesam und Kastanicnhonig 9,90 LUST AU l: FLE!SCH
Hauptgang
GARIDES SAJANAKI OUZO-Garnelen in Pikanter Tomatensauce mit Feta 13,90 LAMMSPIESSE vom frischem Lamm 21,90
- zarte Lammfleischwiirfel am Sl:jieBJ mit Tzatzilci, Saisongemiise und Potatoes Feines Doraclemq'let au1c Spinab-l_auch Frikassee

HAPPI - VARIATIONEN 16,90
tiberraschender Mix aus verschiedenen warmen HéPPi~K<’jstth<eiten GESCHMORTE EXTRA ZARTE LAMMKEULE 22,90 ngICltCt von zwel Rlesengamelcn vom Gl”l” serviert mit

serviert mit Saisongemuise und Petersilienkartoffeln Kréuterkartogeln
BAUERNSALAT klein 7,90

LAMMTRILOGIE 25,90
BEILAGENSALAT gemischt 5,90 . 2 . . , 29,90«

) mit Lammkoteletts, Lammfilet und LammsPch‘ Dazu servieren wir

Saisongemiise und Petersilienkartoffeln
KRAUTSALAT VITAL Zubereitet aus WeiBl(rautj Karotten, Se”erie, PaPrika 5,90

GYROS & CALAMARIS eine Kulinarier-Variante 18,90 ) , , ,
PITA Fladenbrot vom Grill mit Olivens|, Oregano und Meersalz. 250 it Zaziki, Potatoes, Pita, SPitzPaPrika BU'HZCFWCIC]"ICS Kalbs"OSSObUCO in Portweinsauce mit

o Wintergemiise und Fava

KNOBLAUCHBROT vom Grill , mit Tomatenwiirfeln und Schafskise 4,90 METAXA-GYROS mit Kise tiberbacken 18,90

serviert mit Basmati-Wildreis 26 90€

GEM U SETELLER HAHNCHENBRUSTFILET 19,90
vor dem Grillen ruhen die Hahnchenbriiste in einer Zitronen-Senf-Marinade.

Serviert werden sie mit Saisongem'dse und Petersilienkartoffeln

Dessert
PFANNEN-GEMUSE 15,90
. L ) ) N GRILIVARIANTE ALPHAS 19,90
Mediterranes Gemiise in der Pfanne zubereltet, serviert mit Ollven, ’ . . .
Schafskzsebriseln Frulﬂlingszwicbe!n und Kirschtomaten mit Gyros, Schweinegiletspieﬁ und Fleischkithle dazu Zaziki, Potatoes, Krautsalat WélhﬂaChtllChé Vam”ecreme aU‘F HausgemaChtCm

GrieBbiskuitboden mit Beeren garniert.

DEM GAUMEN DAS SUISSE 1090<

AUS DEM WASSER 750

gricchiscl'lc Joghurtcrcmc, Teig/ Nussbréssel und cingclcgtc Kirschen

Alle Fischgericlﬂte servieren wir mit Saisongemijse und Petersilienkartoffeln

JALAKTOROUREKO 8,90

Blét’cer’ceig mit \/ani”c-GrieB-FU”ung, aromatisiertem Rosenwasser und Vanilleeis
GEBACKENE CALAMARIS Beilage zusatzlich Tzatziki 18,90

WALNUSSKUCHEN 7,90
ZARTE BABY-CALAMARIS vom Lavastcigri” bcilage zusitzlich Tzatziki 19,90 Im Schokomantel serviert mit Vanilleeis Das Elixirion wi_]nsch t lhnen cine SCI")@ﬂC
FISCH-ACISWAHL ,CLIXIRION® 25,90 Weihnachtszeit und ein Gutes Neues Jahr!
diese feine Fischkombination aus Doraden- und Lachsfilet sowie Babg—CaIamari und ln{:os 7U Z.US.atZStO‘F‘FCﬂ UI"]C] A”Cf’g@ﬂéﬂ ‘ﬁﬂClCﬂ SIC aU‘F

Riescngarnelc begcister’c den Gourmet

einer separaten Tabe”e VOr .




